
Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань» 
выдержанное сухое белое «Высокий берег Рислинг. Графит»

ОПИСАНИЕ  ВИНА:  

«Серия лимитированных вин «Графит» от бренда «Высокий Берег» воплощает 
лучшие эксперименты виноделов с применением новых методик и 
использованием европейских сортов винограда, выращенного в России. Линейка 
была открыта в 2019 году тиражным выпуском двух исключительных вин сортов 
Рислинг Рейнский и Мерло, выдержанных в деревянных бочках из уникальных 
пород акации и дуба. Своё продолжение серия воплотила в выпуске розового 
вина урожая 2022 года в лучших традициях французского стиля Прованс. Из года 
в год вина серии «Графит» пополняются и меняются в соответствии с винными 
трендами и разработками новых методик, демонстрируя результаты прогресса 
винодельни.

Российское вино с ЗГУ «Кубань» выдержанное сухое белое «Высокий Берег 
Рислинг. Графит» изготовлено из одноименного сорта винограда урожая 2022 
года. Первичная ферментация выполнена с помощью настоя сусла на мезге 
в прессах с предварительным охлаждением и последующим брожением при 
контролируемой температуре 16–18 °C. Вино выдержано не менее 12 месяцев в 
бочке из итальянской акации. 

Цвет в бокале от светло-соломенного с зеленоватым оттенком до соломенного. 
Аромат фруктовый с минеральным оттенком, гармонично сочетающийся с 
цветочными нотами акации. Неповторимый вкус наполнен свежестью, приятно 
гармонирующей с букетом. «Высокий Берег Рислинг. Графит» прекрасно подойдёт 
для семейного или делового ужина и подчеркнёт блюда из морепродуктов, 
морской и речной рыбы в пряных травах, а также умеренно выдержанные сыры. 
Перед подачей вино рекомендуется охладить до 10–12 °C.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ

Женщины и мужчины 35+ с уровнем дохода 
выше среднего, хорошо образованы, 
консервативны. Выступают в поддержку 
российских производителей. Увлечены вином  
и хорошо в нем разбираются. 

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 

Уникальный продукт для ценителей, 
выпущенный ограниченным тиражом. Деловой 
презент, подарок, в личную винотеку или 
коллекцию. 

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ

Гастрономический ужин в кругу семьи, деловой 
ужин.

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ

Российское выдержанное вино класса 
«премиум». 
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Доступный объем (емкость, вес (кг): 
0,75 L  /   1,564 kg

Размер бутылки: 
 ø 8,6 см  /  h 30,6 см

Вложение в гофроящик: 6

Количество упаковок в слое: 10

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро): 50

Штрих код на единицу продукции: 
4630037257984

Штрих код на групповую упаковку: 
14630037257981

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань»  
выдержанное сухое белое «Высокий берег Рислинг. Графит»

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская,  
ул. Заводская д. 2. Тел.: 8 (86148) 91-666, 91-692, 90-135.  
e-mail: office@kuban-vino.ru

ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:
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ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

СОРТ Рислинг Рейнский

СПОСОБ ПОСАДКИ Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним 
ярусом проволоки

СПОСОБ УБОРКИ Механизированный

ПЕРИОД СБОРА Сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ 144,76 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ 6-8 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

Сбор винограда осуществляется на сахарах 21-23%, прессование 
винограда проходит в мягком режиме, (чтобы не экстрагировать 
полифенолы из кожицы винограда), осветление сусла проводится с 
помощью технологического способа – флотация. Затем проводится 
брожение с применением альтернативного дуба в емкостях из 
нержавеющей стали при температуре 16-18 °С. После брожения 
производится съем с дрожжевого осадка и последующей выдержкой 
в стали и бочке

ВЫДЕРЖКА Выдержку проводят в бочках из акации, на тонком дрожжевом 
осадке не менее 12 месяцев при температуре 14-16 °С

СПИРТ 11,5-13,5 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA не более 4,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 6,0-8,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ 79,9 ккал 

ЦВЕТ От светло-соломенного с зеленоватым оттенком до соломенного

АРОМАT Свежий, фруктовый с минеральным оттенком, гармонично 
сочетающийся с пряными нотами дерева акации

ВКУС Полный, гармонирующий с букетом, без посторонних тонов

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ 10–12 °С


